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MASHIE FOODTECH SOLUTIONS OCH DKAB SERVICE
GAR SAMMAN

Vi kan med glddje meddela att Mashie FoodTech Solutions AB gar samman med DKAB Service AB.
Malet med samgaende &r att stirka vart erbjudande och dirmed stétta hela maltidsprocessen.
Genom att framat satsa pa helheten — bade de operativa delarna kring kostplanering samt det
strategiska upphandlings- och uppfoljningsarbetet skapar vi ett stérre virde fér vara kunder.
DKABs erbjudande med Hantera livs som storsta produkt blir en forstarkning till vara befintliga
I6sningar Matilda, Mashie och Aivo. Genom samgaendet kan vi accelerera arbetet dar vi hjalper
vara kunder att snabbare na malen i Agenda 2030 bade vad det giller hallbarhet och hilsa.

Vi kdnner ett gemensamt ansvar och intresse att tillhandahalla ratt mat for alla. Da vara system
stodjer viktiga samhallsfunktioner som férskolor, skolor, sjukhus, vardhem och forsvar tar vi ett
gemensamt ansvar att rusta Norden med nya koncept, tjdanster och system for ett framtida och
hallbart samhallsbyggande.

“Vi knyter nu ihop hela cirkeln i mdltidsprocessen fér att bdttre stétta vara kunder bdde operativt och
strategiskt. Att kunna bidra till en béttre hélsa och miljé samt att uppnd agenda 2030 dr viktiga mal
som vi vill bidra med genom vdra I6sningar” — Erik Bergseth, VD Mashie FoodTech Solutions AB

Enligt Livsmedelsverkets modell (Livsmedelsverket, 2015, Sjukhusmaltiden - en viktig del av varden)
for maltidsprocessen boérjar den med upphandling och avslutas med uppfoljning. Genom samgaendet
har vi forutsattningarna for att knyta ihop Hantera livs med kostplaneringssystemen Matilda och
Mashie.
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“En spdnnande framtid vintar oss och jag tror starkt pd samgdendet med Mashie. Det ger oss en stor
mdjlighet att hjdlpa vara kunder genom att kunna erbjuda en helhetslésning och satsa framat” —
Bengt Dalesj6, VD DKAB Service AB

Kontakt
For fragor kring samgaendet vanligen kontakta Erik Bergseth, VD Mashie FoodTech Solutions AB pa
0739 78 92 80 eller mail erik.bergseth@mashie.se

Om Mashie FoodTech Solutions

Mashie FoodTech Solutions skapar framgangsrika kok i Norden genom IT system, konsultation och
utbildningar kring helhetslosningar for storkdk och restaurang. | Sverige serveras varje dag 3 miljoner
offentliga maltider i vara kommuner och landsting. Det kraver intuitiva l6sningar for att kunna
underlatta vardagen i koken med inkop, recepthantering, produktionsunderlag, naringsberakning,
klimat- och svinnhantering samt uppfoljning. Med hjalp av vara system vill vi underlatta for vara
kunder att pa ett enklare och mer effektivt satt na de globala hallbarhetsmalen 2030 bade vad det
galler halsa och en hallbar planet.
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